
Wildsauseo – einfaches Rezept

Zubereitung eines leckeren Wildsauseo-Artikels – gelingt selten, aber gut!
Zubereitungszeit: ca. 180 Minuten

Zutaten:

• 3-4 große Wildsauseo-Bilder
• ca. 900 ausgewählte Wörter
• eine kräftige Überschrift
• 3-4 Unter-Überschriften
• 2 bis 3 gute Links
• eine Prise Leidenschaft

Zubereitung:
1. Die Bilder aufbereiten und auf dem vorbereiteten Hintergrund platzieren.
2. Die 900 Wörter sortieren und geschmackvoll um die Bilder herum drappieren.
3. Anschließend alles kräftig durchschütteln.
4. Die 3-4 Unter-Überschriften in die Rohmasse hineingeben.
5. Die Links hinein rühren und das Ganze anschließend glattstreichen.
6. Zum Schluss mit einer Prise Leidenschaft bestreuen.
7. Vor dem Genuss ca. 30 Minuten einwirken lassen.

Tipp!
Die Bilder lassen sich durch geschmackvolle Unterschriften fein würzen und verleihen dem Ganzen 
den typischen Wildsauseo-Duft.

Weitere tolle Wildsauseo-Rezepte in diesem tagSeoBlog-Artikel.

Mehr gehaltvolle WildsauSeo-Bilder findet
man auch in diesen Slides.

Bilder: 

• https://www.tagseoblog.de/bilder/wildsauseo-2019.jpg

• https://www.tagseoblog.de/wildsauseo/wildsauseo.jpg 

• https://images.tagseoblog.de/bilder/seo-sem-
optimieren/suchmaschinenoptimierung-seo-schwein.jpg

• https://www.tagseoblog.de/wildsauseo/wildsauseo-
keywords.jpg 

• https://www.tagseoblog.de/wildsauseo/wildsauseo-
google.png 
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